
小  学校から高校までバスケッ

トボールに汗を流し、その裏には

スイーツ好きな一面を持っていた

服部伸也さん。図工・美術が得意

だった服部さんは、手先の器用さ

とものづくりの才能にも恵まれて

いたようです。専門学校で製菓の

おもしろさに出会い、就職後わず

か３年で独立を果たし、2017年８

月に「Maison de Sweets Hattori」

をオープンしました。日々、「誰

も見たことないケーキ」を模索

し、進化を続けています。  

「やってみたらおもしろかった！」 

お菓子の世界 

 子どもの頃から図画・工作が得意で、甘いお菓子が大

好きだった服部さん。料理に興味があり、高校卒業後は

調理師を目指して愛媛県の専門学校に進学しました。 

 １年目は製菓、２年目は調理を学ぶ２年制の学校で、

卒業後はホテルの調理人として腕を磨くつもりでした

が、入学してほどなく製菓のおもしろさに気づきまし

た。調理課程では和食を専攻し、料理の魅力を感じつつ

も最後に選んだのはパティシエの道でした。 

 県外に行くと必ずスイーツの店に立ち寄るという服部

さんは、東京で宝石のように輝くショーケースを見て、

衝撃を受けました。「こんなケーキを作りたい！」とい

う思いが体を駆け抜け、その熱いトキメキは今に続いて

います。 

 高知に帰ってきた服部さんが就職したのは、フランス

菓子店。オープニングスタッフとして厨房に入りまし

た。 

 デザイン性の高いケーキが並ぶこの店は、たちまち女

性たちに大人気に。服部さんは、見た目も味も抜群と評

されるケーキと毎日向き合い、感性と技術を磨きまし

た。 
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Maison de Sweets Hattori 

オーナーシェフ 

 服部 伸也さん

「いつかきっと」のチャンスが目の前に 

個性を大切に、美スイーツを探究中！ 

 ３年後、新しい技術や感性、考え方を吸収しようと、フラ

ンス菓子店を退職して県外の店で修行を積むことにしていた

服部さんに、フランス菓子店のオーナーから、「高知商工会

議所から、ある洋菓子店が閉店することになり、店舗をその

ままの形で借りてくれる人を探していると話が来たが、やっ

てみないか？」と持ちかけられました。当時25歳で、パ

ティシエ経験は４年。 

 「開業資金もなく、本当に悩みました」と服部さん。それ

でも、「いつかは開業したい」という強い思いがあったこと

と、ショッピングセンターに近く交通量が多い立地、ケーキ

づくりに必要な機材はすべて揃っているという好条件に、

「これを逃す手はない！」と一大決心をしました。 

 人生初の「開業」でわからないことばかりの不安な服部さ

んに、フランス菓子店のオーナーが「独立にはちょっと早い

けど、やるなら応援する」と高知商工会議所を紹介してくれ

ました。 

 高知商工会議所から高知県信用保証協会を紹介された服部

さんは、融資を受けて無事に開業資金を調達しました。 

創業後に協会の「専門家派遣事業」を活用して、

帳簿書類の作成や経費の仕訳、開業経費の計上の

仕方、確定申告のやり方などについて全２回のア

ドバイスを受けました。ホントに何もわからな

かったので、何から何まで教えてもらって助かり

ました。 

創業者に聞く！ 

保証協会利用のご感想 

①店頭に並ぶ服部さんの手に

よって丁寧に作られる。

②③シュークリームはオーソ 

ドックスな丸型の他に、

スクエア型のものも。 

④ショーウインドウに並ぶ

ケーキには値段の他に服部

さんのこだわりが詰まった

紹介が書かれている。

●取材協力／writer 深田 美佳 pho-

 26歳の若きオーナーシェフが営む「Maison de Sweets 

Hattori」は、2017年８月にオープンし、１年４ヵ月が経ち

ました。「箱をあけた時に『わっ！』となる、驚きと感激

があふれるものを作りたい」と服部さん。 

 味のこだわりは「相乗効果」。１つだけでもおいしいも

のを、２つ合わせておいしさを４倍にするのが服部流。

「高知にないようなもの」をコンセプトに、斬新なスイー

ツを発信しています。スタイリッシュなパウンドケーキ、

四角いエクレア、大人向けのシックでオシャレなオーダー

メードホールケーキなど、感性豊かなアイデアとそれを形

にする技術が伴う、個性あふれる実力派揃いです。 

 オープン以来、売上は順調で「４人のアルバイトを雇っ

ていますが、追いつきません」というほどの忙しさ。それ

もリピーターのお客様や常連のお客様が来てくださること

と、ふるさと納税の返礼品が好調なため。12月になるとさ

らに忙しさを増しますが、服部さんは「いずれは２号店も

出したいです」と意欲満々です。 

 流行は追わず自分らしく、見たことないものを。「やる

ならとことんやりたい！」と、若さいっぱいにチャレンジ

を続けています。 

⑤Maison de Sweets Hattoriの

看板商品のパウンドケーキ

は表面のグラス・ア・ロー

により宝石の様な光沢に。

⑥焼き菓子もおすすめ商品の

一つ。ふるさと納税の返礼

品としても人気を博してい

る。

⑦⑧落ち着いた色合いの店内

では、イートインも可能。 


